Nos Patisseries du Moment
Le Noiselle- Mousse au chocolat au lait, streusel noisette

La Charlotte aux Poires et son Coulis Framboise - Bavaroise poire
fourrée de poires émincées accompagnée d’un coulis a la framboise

Le 3 Valses -Biscuit chocolat, mousse chocolat noir, mousse chocolat au
lait, mousse chocolat ivoire

Le Chiboust- Flan, pommes flambées au calvados, creme chiboust
(mélange de creme pdtissiére et meringue)

Nos Tartes et Cakes du Moment
La Supr’ Mont Blanc NOUVELLE CREATION
Pate sucrée taramélisée, meringue, creme marron, mascarpone

La Tarte tatin -Pate feuilletée, pommes caramélisées

La Tarte d'Automne- Pate feuilletée, flan, pommes, noix, raisins
Le Cake d'Automne-Pommes, noix, raisins, cannelle

Nos MauranaisesTarteaux fruits caramélisée. Parfums au choix:

* Pomme,Raisin,Cannelle * Framboise,Rhubarbe  * Fruits rouges
* Poire,Banane,Chocolat * Ananas,Banane,Coco

Nos Macarons
Café, Chocolat, Praliné, Pistache, Citron, QK
Fraise, Framboise, Yuzu, Ananas-Coco s -




Nos Grands Classiques
Le Saint-Honoré - Pate feuilletée, choux vanille, creme chantilly

Le Paris-Brest - Pate a choux, creme patissiere et chantilly pralinées

Le Succes - Biscuit macaron et creme au beurre pralinée

Le Millefeuille - Pate feuilletée, creme vanille

La Forét Noire - Biscuit chocolat, chantilly, cerises amarena

La Tarte au Citron - Pate sucrée, creme citron, meringue ltalienne - 48h

Nos Patisseries Incontournables
Le Royal - Mousse chocolat sur craquelin praliné

Le Perle & Rubis - Mousse chocolat blanc sur coulis de fruits rouges
Le Copacabana - Biscuit macaron et crémeux aux fruits exotiques
L’Aztec-Biscuit coco-noisette, ganache gianduja

Nos Spécialités Boulangeres du Moment

Les Pains 4 Saisons du Samedi
Chorizo-Fromage de Brebis-Oignon et Raisin-Noix-Noisette

Les Pains 4 Saisons du Dimanche
Chorizo-Poivron-Piment et Abricot-Pruneau-Noisette

La Brioche Boulangere, Brioche aux Pralines roses, Canadienne
Samedi et Dimanche

Le Brasillé et Le Brasillé fourré Les 2/3, 16/17 et 30/31 Décembre
Le Pain au Chocolat Blanc Les 09/10 et 23/24 Décembre



