CARTE MARS

Nos Patisseries a Partager

Incontournables

,g;tec - Ganache Gianduja, biscuit coco-noisette

oyal - Mousse chocolat sur craquelin praliné

Perle & Rubcs - Mousse chocolat blanc, coulis fruits rouges, biscuit génoise

Haaranaise - Tarte caramélisée aux fruits

Poire-Banane-Chocolat ou Pomme-Raisin-Cannelle ou Poire Caramel ou Fruits Rouges ou
Myrtille

Classiques

Ogéna - Biscuit viennois, ganache chocolat, créme au beurre café

Saciat Hounoré - Pate feuilletée, choux vanille, créme chantilly

Parés Brest - Pate a choux, créme patissiére et chantilly pralinées

Succes - Dacquoise amande, praliné onctueux amande noisette, créme au beurre praling,
noisettes torréfiées concassées

%WZZ@ - Pate feuilletée, créme patissiére vanille-rhum

Forét Heine - Biscuit chocolat, chantilly, cerises amarena

Savaréia - Biscuit savarin, sirop au rhum ambré et a la vanille, chantilly au chocolat blanc et
rhum ambré, créeme patissiére

Tante au (itron - Pate sucrée, créme au citron, petites meringues & partager  délai 48h

Tante auy pommes - Pate feuilletée, créme patissiére vanille-rhum, pommes

Tuttc Frattc - Pate feuilletée, créme patissiére vanille-rhum, fruits variés

Croustade aux pommes - Péte feuilletée, pommes de Montauban

Du Moment

OW -Moelleux aux amandes, mousse framboise, gelée framboise, crémeux kalamansi, mousse chocolat blanc
7lecoelle - Mousse au chocolat au lait, streusel noisette

Supn” M Profitenale - Pate sucrée, choux garnis d‘une créme onctueuse a la vanille,
sauce chocolat ou caramel
Cepacabana - Biscuit macaron et crémeux aux fruits exotiques

Gateaux de Voyage

rhum
oantalbane - Notre spécialité aux fruits confits, fleur d’oranger, vanille et

ﬂacgm - Sablé moelleux aux noix et miel fourré de créme patissiere, pruneaux et raisins

Nos Patisseries Individuelles

Classiques

20%1- Mousse au chocolat sur craquelin praliné
Pente & Rubis - Mousse chocolat blanc, coulis fruits rouges etvgénoise
Pavé Tlocsette - Biscuit coco-noisette, ganache Gianduja
O;éém - Biscuit viennois, ganache chocolat, creme au beurre café
Sauvarcn - Biscuit savarin, sirop au rhum ambré et a la vanille, chantilly au chocolat blanc et
rhum ambré, creme patissiere
Succes -Dacquoise amande, praliné onctueux amande noisette, créme au beurre praling,
noisettes torréfi€es concassées
Wlellefenlle - Pate feuilletée, créme patissiére vanille-rhum, fondant
Eclain - Pate a choux, créme patissiére chocolat ou café
o ﬂaﬁwme - Pate a choux, créeme au beurre chocolat ou praliné
Cliou Vanille Caramélisé - Pate & choux, créme patissiére vanille-rhum, caramel
Tartelette anw (itron - Pate sucrée, créme au citron, batonnets de meringue
Tantelette aurx Pommes - Péte felilletée, créme patissiére vanille-rhum, pommes
Part de Flan - Pate feuilletée, créme patissiére a la vanille
Bantelette aur Fructs sece - Sablé Breton, fruits secs et caramel
Biton de Yacob - Pate a choux, créme chantilly, caramel
Panés Breot - Pate & choux, créme patissiére pralinée et chantilly pralinée
Forét Heine - Biscuit chocolat, chantilly, cerises amarena
Praliné - Pate feuilletée, créme pralinée, croustillant praliné

Mlillefeaille Diplomate - Péte feuilletée, patissiere Grand Marnier, chantilly

Du Moment

Z2uatuor de (houguettes - Pate & choux, créme onctueuse a la vanille

Bantelette Yanille (Yacatuete-Sablé Breton, bavaroise vanille, croustillant pralingé et
cacahuetes grillées caramélisées

Organza - Moelleux aux amandes, mousse framboise, gelée framboise, crémeux kalaman-
si, mousse chocolat blanc

Biscuits et Petits fours sucrés
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