Carte d'Avril

Nos Patisseries a Partager

Incontournables

Atec - Ganache Gianduja, biscuit coco-noisette

Reyal - Mousse chocolat sur craquelin praliné

Perle & Rubcs - Mousse chocolat blanc, coulis fruits rouges, biscuit génoise

Haaranaise - Tarte caramélisée aux fruits

Poire banane chocolat ou Rhubarbe framboise ou Ananas banane coco ou Fruits rouges ou Myrtille

Classiques

Opena - Biscuit viennois, ganache chocolat, créme au beurre café

Saint Henoré - Pate feuilletée, choux vanille, créme chantilly

Panis Brest - Péte & choux, créme pétissiére et chantilly pralinées

Sueees - Dacquoise amande, praling onctueux amande noisette, créme au beurre praling, noisettes torréfiées concassées
Yle - Pate feuilletée, creme patissiere vanille-rhum

Forét Moéne - Biscuit chocolat, chantilly, cerises amarena

Savanin - Biscuit savarin, sirop au rhum ambré et & la vanille, chantilly au chocolat blanc et rhum ambré, créme patissiére

Tarte au (itron - Pate sucrée, créme au citron, pefites meringues & partager délai 48h

Tarte auny pommes - Péte feuilletée, créme patissiére vanille-rhum, pommes

Tutti Fratt; - Péte feuilletée, créme patissiére vanille-rhum, fruits variés

Croustade auy fommes - Péte feuilletée, pommes de Montauban

Du Moment

- Brownie chocolat noir, mousse lactée caramel et insert caracrakine
écon pécial pour le weel-end de Piguees 16, 17 et 1§ amdl
Fracoien - Génoise, mousse légére au mascarpone et a la vanille, fraises fraiches du Tam-et-Garonne
Supr N Pavlova Fraise & Basilic - Meringue Frangaise, chantilly au mascarpone et basilic,
fraises fraiches du Tam-et-Garonne
Tarte aurx Fraisee - Pate sucrée, créme patissiére, fraises fraiches du Tam-et-Garonne

Gateaux de Voyage

Hountalbane - Notre spécialité aux fruits confits, fleur d’oranger, vanille et rhum
ﬂacgm - Sablé moelleux aux noix et miel fourré de créeme patissiere, pruneaux et raisins

Nos Patisseries Individuelles

Classiques

Reyal - Mousse au chocolat sur craquelin praliné
Perle & Rubcs - Mousse chocolat blanc, coulis fruits rouges et génoise
Pauvé ecsette - Biscuit coco-noisette, ganache Gianduja
Oera - Biscuit viennois, ganache chocolat, créme au beurre café
Savanin - Biscuit savarin, sirop au rhum ambré et a la vanille, chantilly au chocolat blanc et rhum
ambré, creme patissiere
Succes -Dacquoise amande, praliné onctueux amande noisette, créme au beurre praliné, noisettes
torréfiées concassées
We - Pate feuilletée, créeme patissiere vanille-rhum, fondant
Eclacn - Pate & choux, créme patissiére chocolat ou café
Clioa Vanille Caramélisé - Pate & choux, créme patissiére vanille-rhum, caramel
Tartelette auw (itron - Pate sucrée, créme au citron, batonnets de meringue
Tartelette aux Pommes - Pate feuilletée, créme patissiére vanille-rhum, pommes
Part de Flan - Pate feuilletée, créme patissiére a la vanille
Parnés Breot - Pate & choux, créme patissiére pralinée et chantilly pralinée
We Praliné - Pate feuilletée, créme pralinée, croustillant praliné Uniquement
Willefewitle Diplomate - Pate feuilletée, patissiere Grand Marnier, chantilly ' /e dimanche

Du Moment

(aracae - Brownie chocolat noir, mousse lactée caramel et insert caracrakine
Fracscen - Génoise, mousse légére au mascarpone et a la vanille, fraises fraiches du Tarn-et-Garonne

Suprn M Pavlova Fraise & Basilic - Meringue Francaise, chantilly au mascarpone et basilic,
fraises fraiches du Tarn-et-Garonne

Tartelette aur Fracses - Sablé breton, créme patissiére, fraises fraiches du Tam-et-Garonne

Biscuits et Petits fours sucrés

adeleine Hature ou aux Pépites de (hocolat - La saveur de notre enfance...

Feinancier - Notre petite douceur moelleuse a 'amande
/acanoans - Café, Chocolat, Praliné noisettte, Pistache, Citron, Framboise, va&i@,_

Platean de 55 petite founs sucnés vaniée - Platean de 55 petite fourgucnés pavée
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