CARTE MARS

Nos Patisseries a Partager

Incontournables

,g;tec - Ganache Gianduja, biscuit coco-noisette

oyal - Mousse chocolat sur craquelin praliné

Perle & Rubcs - Mousse chocolat blanc, coulis fruits rouges, biscuit génoise

Haaranaise - Tarte caramélisée aux fruits

Poire-Banane-Chocolat ou Pomme-Raisin-Cannelle ou Poire Caramel ou Fruits Rouges ou
Myrtille

Classiques

Ogéna - Biscuit viennois, ganache chocolat, créme au beurre café

Saciat Hounoré - Pate feuilletée, choux vanille, créme chantilly

Parés Brest - Pate & choux, créme patissiére et chantilly pralinées

Succes - Dacquoise amande, praliné onctueux amande noisette, créme au beurre praling,
noisettes torréfiées concassées

MHellefenille - Pate feuilletée, créme patissiére vanille-rhum

Forét Heine - Biscuit chocolat, chantilly, cerises amarena

Savarnin - Biscuit savarin, sirop au rhum ambré et a la vanille, chantilly au chocolat blanc et
rhum ambré, créme patissiére

Tante au (itron - Pate sucrée, créme au citron, pefites meringues a partager  délai 48h

Tante aux pommes - Péte feuilletée, créme patissiére vanille-rhum, pommes

Tuttc Frattc - Pate feuilletée, créme patissiére vanille-rhum, fruits variés

Croustade aux pommes - Péte feuilletée, pommes de Montauban

Du Moment

OW - Moelleux aux amandes, mousse framboise, gelée framboise, crémeux kalaman-
si, mousse chocolat blanc

Suprn N pwgéz'ewée - Pate sucrée, choux garnis d‘une creme onctueuse a la vanille,
sauce chocolat ou caramel

(epacabana - Biscuit macaron et crémeux aux fruits exotiques

Gateaux de Voyage

ountaléane - Notre spécialité aux fruits confits, fleur d’oranger, vanille et rhum
Wa - Sablé moelleux aux noix et miel fourré de créme patissiére, pruneaux et raisins

Nos Patisseries Individuelles

Classiques

20%1- Mousse au chocolat sur craquelin praliné
Pente & Rubis - Mousse chocolat blanc, coulis fruits rouges etvgénoise
Pavé Tlocsette - Biscuit coco-noisette, ganache Gianduja
O,éém - Biscuit viennois, ganache chocolat, creme au beurre café
Savarcn - Biscuit savarin, sirop au rhum ambré et a la vanille, chantilly au chocolat blanc et
rhum ambré, creme patissiere
Succes -Dacquoise amande, praliné onctueux amande noisette, créme au beurre praling,
noisettes torréfiées concassées
Mlellefendlle - Pate feuilletée, creme patissiére vanille-rhum, fondant
Eclain - Pate a choux, créme patissiére chocolat ou café
ocx ﬂaﬁomwa - Pate a choux, créeme au beurre chocolat ou praliné
Clioa Vanille Caramélisé - Pate & choux, créme patissiére vanille-rhum, caramel
Tartelette anw (itron - Péate sucrée, créme au citron, batonnets de meringue
Tantelette aurx Pommes - Péte feuilletée, créme patissiére vanille-rhum, pommes
Part de Flan - Pate brisée, créme patissiére a la vanille
Bantelette aur Fructs sece - Sablé Breton, fruits secs et caramel
Biton de Yacob - Pate a choux, créme chantilly, caramel
Parés Breot - Pate & choux, créme patissiére pralinée et chantilly pralinée
Forét Heine - Biscuit chocolat, chantilly, cerises amarena
Praliaé - Pate feuilletée, créme pralinée, croustillant praliné

Mlillefeaille Diplomate - Péte feuilletée, patissiere Grand Marnier, chantilly

Du Moment

Z2uatuor de (houguettes - Pate & choux, créme onctueuse a la vanille

Bantelette Yanille (lacatuete-Sablé Breton, bavaroise vanille, croustillant pralingé et
cacahuetes grillées caramélisées

Organza - Moelleux aux amandes, mousse framboise, gelée framboise, crémeux kalaman-
si, mousse chocolat blanc

Biscuits et Petits fours sucrés

e

Madeleine Natare on aux Pépites de (Yhocalat - La saveur de notre enfancé

Fenancier - Notre petite douceur moelleuse a 'amande

8, Chocolat, Praliné %ﬁ@mm o
T e 55 petits fourd, uenes il de 3.
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| Nos Pains et Specialités Boulangeres
i T

Pains a la farine de tradition Francaise type 55

“radition - Baguette & la farine de tradition francaise type 55 et au levain
| 7md¢'qméne - Tradition aux graines de lin jaune, millet, sésame et pavot bleu
Boale - Boule 2 la farine de tradition francaise et au levain
Panée - Pain a la farine de tradition francaise et au levain, en forme de main
} 2“%'5%8 - Pavé a la farine de tradition francaise et au levain

Pains a la farine blanche type 65

Buaguette - Pain & la farine blanche type 65
Flite - Pain a la farine blanche type 65
Ficelle - Pain a la farine blanche type 65

Pains Spéciaux

Blichenon - Farine de blg, farine de seigle, graines tournesol, lin, soja, sésame
Pacé d tan - Farine de meule, levain

Petis Epeantre NOUVEAU - Farine de petit épeautre BIO, levain de blé
Cemplet - Farine de blé complet type 150 et farine de blé type 65

Cérnéates - Farine tradition et meule, lin, millet, sésame et pavot

locx. - Farine type 65, matiére grasse végétale, sucre, levure, noix

Seigle - Farine de seigle type 130 et farine de blé type 65 - Vendredi & Samedi
7¢‘q«e¢ - Farine de tradition Frangaise type 55, levain, figue Vendredi & Samedi
| Amanena - Farine de petit épeautre, levain de blé Samedi et Dimanche

4 etcerise amarena

hi & Sacsons Tacsin, Hoix, Tocsette * Samedi et Dimanche

{fy ectie 4 la coupe * - Farine de meule, levain - Dimanche

[ Ficelle pne 5 fromages- Samedi & Dimanche
: i Y Ficelle Apina foimon ot folet carrry-Samedi & Dimanche
|q Spécialités Boulangéres
Cogues é. la flean d oranger
') Pain au (Chocolat Blane Samedi et Dimanche
Bhrische boulangene watune ou auy fralines nosed Samedi et Dimanche

* Possibilité de commander une miche ou un 4 Saisons de 3kg en semaine - 48h i A
a l'avance




