CARTE MAI

Nos Patisseries a Partager

Incontournables

- Ganache Gianduja, biscuit coco-noisette
vyal - Mousse chocolat sur craquelin praliné
Pente & Rubis - Mousse chocolat blanc, coulis fruits rouges, biscuit génoise
auranacise - Tarte caramélisée aux fruits
Poire banane chocolat ou Rhubarbe framboise ou Ananas banane coco ou
Fruits rouges ou Cerise pistache

Classiques

Opera - Biscuit viennois, ganache chocolat, créme au beurre café
Saiut Hounoré - Pate feuilletée, choux vanille, créme chantilly
Paris Breot - Pate & choux, créme patissiére et chantilly pralinées
Sucees - Dacquoise amande, praliné onctueux amande noisette, créme au
beurre praliné, noisettes torréfiées concassées

/ Ue - Pate feuilletée, créme patissiere vanille-rhum
Ferét Vlocre - Biscuit chocolat, chantilly, cerises amarena
Savanin - Biscuit savarin, sirop au rhum ambré et a la vanille, chantilly au
chocolat blanc et rhum ambré, creme patissiere
Tarte an (etron - Pite sucrée, créme au citron, petites meringues a partager  délai 48h
Tarte auy pommes - Pate feuilletée, créme pétissiére vanille-rhum, pommes
Tuttc Frattc - Péte feuilletée, créme patissiére vanille-rhum, fruits variés

Crowstade aux pommes - Péte feuilletée, pommes

Du Moment

7«;%{«/4 - Bavaroise vanille, crémeux chocolat au lait, biscuit chocolat et
croustillant praliné

Fracscen - Génoise, mousse légére au mascarpone et & la vanille, fraises fraiches
du Tamn-et-Garonne

Suprn M Pavlova Fracse & Basilic - Meringue Francaise, chantilly au
mascarpone et basilic, fraises fraiches du Tam-et-Garonne

Tarte aur Fraisee - Pate sucrée, créme patissiére, fraises fraiches du
Tarm-et-Garonne

Gateaux de Voyage

ountalbane - Notre spécialité aux fruits confits, fleur d’oranger, vanille et rhum
facguou - Sablé moelleux aux noix et miel fourré de creme patissiere,
pruneaux et raisins

Le Weel- End au (itron - Cake moelleux au citron

Nos Patisseries Individuelles

Classiques

Reyal - Mousse au chocolat sur craquelin praliné
Pente & Rubics - Mousse chocolat blanc, coulis fruits rouges et génoise Samedi & Dimanche
Pauvé Heisette - Biscuit coco-noisette, ganache Gianduja
O;éém - Biscuit viennois, ganache chocolat, creme au beurre café
Savarin - Biscuit savarin, sirop au rhum ambré et a la vanille, chantilly au chocolat
blanc et rhum ambré, creme patissiere
Succes -Dacquoise amande, praliné onctueux amande noisette, créme au beurre prali-
né, noisettes torréfiées concassées
We - Pate feuilletée, créme patissiere vanille-rhum, fondant
Eclacn - Pate a choux, créme patissiére chocolat ou café
Clioa Vanille Caramelisé - Pate & choux, créme patissiére vanille-rhum, caramel
Tartelette an (Zitron - Péate sucrée, créme au citron, batonnets de meringue
Tantelette aurx Pommes - Péte feuilletée, créme patissiére vanille-rhum, pommes
Pant de Flan - Pate feuilletée, créme patissiére a la vanille
Parée Breot - Pate a choux, créme patissiére pralinée et chantilly pralinée
We Praliné - Pate feuilletée, créme pralinée, croustillant praling Uniquement
Millefenitle Déplomate - Pate feuilletée, patissiére Grand Marnier, chantilly |~ /€ dimanche

Du Moment

Twenty ¢ - Bavaroise vanille, crémeux chocolat au lait, biscuit chocolat et croustil-
lant praliné

Fracscen - Génoise, mousse légére au mascarpone et a la vanille, fraises fraiches du
Tam-et-Garonne

Suprn N Pavlova Fracse & Basilic - Meringue Francaise, chantilly au mascarpo-
ne et basilic, fraises fraiches du Tarn-et-Garonne

Tartelette aur Fraises - Sablé breton, créme patissiére, fraises fraiches du
Tam-et-Garonne

Biscuits et Petits fours sucrés

MWadeleine Vatune on aux Pépctes de (Yhocolat - La saveur de notre enfance...
Fenancier - Notre petite douceur moelleuse & 'amande

P acarons - Café, Chocolat, Praliné noisettte, Pistache, Citron, Framboise, vanille
Platean de 55 petite foans sucnés vaniée o,
Platean de 55 petite foans sucnés pavés £~
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" Nos Pams et Speualltes Boulangeres
f’ i1 b t' i L m

Pains a la farine de tradition Francaise type 55

/ radition - Baguette & la farine de tradition francaise type 55 et au levain
7mdc‘9mme - Tradition aux graines de lin jaune, millet, s€ésame et pavot bleu
Beale - Boule a la farine de tradition francaise et au levain
T P anée - Pain 2 |a farine de tradition frangaise et au levain, en forme de main
2%1’474«& - Pavé a la farine de tradition francaise et au levain

Pains a la farine blanche type 65

- Pain a la farine blanche type 65
| Flite - Pain a la farine blanche type 65
| Ficelle - Pain & la farine blanche type 65

Pains Spéciaux

Blcternon - Farine de blé, farine de seigle, graines tournesoal, lin, soja, sésame
Pavé d utan - Farine de meule, levain

Petit Z,éema)ze - Farine de petit épeautre, levain de blé

@om;é[ez - Farine de blé complet type 150 et farine de blé type 65

(énéales - Farine tradition et meule, lin, millet, sésame et pavot

lecx. - Farine type 65, matiére grasse végétale, sucre, levure, noix

Seigle - Farine de seigle type 130 et farine de blé type 65  Vendredi & Samedi
?o‘g«ed - Farine de tradition Frangaise type 55, levain, figue Vendredi & Samedi
Amarena - Farine de petit épeautre, levain de blé Samedi et Dimanche

)
. h ‘ et cerise amarena
¥ & Sacsons Tacsin, YNocx, Voisette * Samedi et Dimanche
{" Wiche 4 la coupe * - Farine de meule, levain - Dimanche
! ﬁ | Ficelle #péno 5 fromages- ~ | 30avril et 1er mai
A o ; , ; ;| 14et15
% Ficelle Apro Jambon de frags, chéone, méel | 55, o
Fougasse landons 1)
Fougasse Oléves vertes | 21 et 22
P Spécialités Boulangéres
Coques é la flear d ovangen




