Carte
Du 10 au 31 decembhre

Nos Patisseries a Partager

Incontournables

204/45 - Mousse chocolat sur craquelin praliné

Perle & Rubcs - Mousse chocolat blanc, coulis fruits rouges, biscuit génoise
Haaranaise - Tarte caramélisée aux fruits

Poire banane chocolat ou Fruits rouges ou Myrtille ou Pomme raisin cannelle
ou Poire caramel

Classiques

O;éém - Biscuit viennois, ganache chocolat, créme au beurre café

Sacnt Houoré - Pate feuilletée, choux vanille, créme chantilly

Panis Breot - Pate & choux, créme pétissiére et chantilly pralinées

Ml illefeaclle - Pate feuilletée, créme patissiére vanille-rhum

Ferét Yeine - Biscuit chocolat, chantilly, cerises amarena

Savaréin - Biscuit savarin, sirop au rhum ambré et a la vanille, chantilly au
chocolat blanc et rhum ambré, creme patissiére

Du Moment

Blicthe Impenatnice - Mousse au chocolat, craquelin praliné et glagage chocolat noir

Bliche Weilliamine - Bavaroise poires et poires émincées, biscuit cullére et coulis famboise, enrobée d’un glagage chocolat
blanc amandes.

Blicke Préciense - Dacquoise aux amandes, créme au beurre praliné et mélange de fruits secs

Bicte Mout Blane - Mousse au marron, biscuit moelleux aux amandes, créme mascarponne vanille et pointe de rhum.
Enrobée d’un glagage chocolat lait amandes.

Blicke Piste Blancke - Dacquoise coco, gelée mangue-passion, croustillan et mousse coco

Blicte %age Euchantée - Meringue francaise, chantilly au mascarpone, fruits rouges et zeste de citron vert

Hon bean sapin - Sablé breton, croustillant noisette et mousse choco-caramel, touch de fruits exotiques

Galette des Roce - & partir du 26 décembre

Les Glacées

Blictie Mangue Passion
Bucte (hocolat Frambocse
Blictie Omelette onvégicnne

Gateaux de Voyage

Hountalbane - Notre spécialité aux fruits confits, fleur d’oranger, vanille et rhum
ﬂacgmw - Sablé moelleux aux noix et miel fourré de creme patissiére, pruneaux et raisins

Nos Patisseries Individuelles

Classiques

Perle & Rubcs - Mousse chocolat blanc, coulis fruits rouges et génoise
Paué scsette - Biscuit coco-noisette, ganache Gianduja
Opéna - Biscuit viennois, ganache chocolat, créme au beurre café
Savanin - Biscuit savarin, sirop au rhum ambré et a la vanille, chantilly au chocolat blanc et
rhum ambré, creme patissiére
We - Pate feuilletée, creme patissiere vanille-rhum, fondant
Eclaén - Pate & choux, créme patissiére chocolat ou café
Cliou Vanille Caramelisé - Pate & choux, créme patissiére vanille-rhum, caramel
Bantelette aurx Fruits secs - Sablé Breton, fruits secs et caramel
Flax - Péate feuilletée, créme patissiére a la vanille
Flan d'ame{aw' - Pate feuilletée, creme patissiére a la vanille —
Parée Breot - Pate a choux, créme patissiére pralinée et chantilly pralinée ,
. . s oA N R ., . . Uniquement
Praliné - Pate feuilletée, créme pralinée, croustillant praling e
e Diplomate - Péte feuilletée, patissiére Grand Marnier, chantilly
Baten de facol - Pate & choux, caramel et chantilly

Du Moment

Buctherte %zﬁémﬁu‘ce - Mousse au chocolat, craquelin praliné et glagage chocolat noir
Buctette Williamine -  Bavaroise poires et poires émincées, biscuit cullére et coulis
famboise, enrobée d’un glagage chocolat blanc amandes.

Blictette Préciease - Dacquoise aux amandes, créme au beurre praliné et mélange de fruits secs
Bucthette Mout Blane - Mousse au marron, biscuit moelleux aux amandes, créme mascar-
ponne vanille et pointe de rhum. Enrobée d’un glagage chocolat lait amandes.

Blictette Piste Blanctie - Dacquoise coco, gelée mangue-passion, croustillan et mousse coco
Blicherte Neige Enchantée - Meringue frangaise, chantilly au mascarpone, fruits rouges et
zeste de citron vert

on bean dasin - Sablé breton, croustillant noisette et mousse choco-caramel, touch de fruits exotiques

Biscuits et Petits fours sucrés

adeleine Natune ou aux Pépites de hocolat -Financien
Pacarons - Café, Chocolat, Praliné noisettte, Pistache, Citron, Framboise, vanille

Coolece Spéealos et (Cooksie Cacatiucte caramel Q
Potacthe ’ , O **\
Platean de 55 petite founs sucnés varnics *

Les gateaux en bleu seront disponibles en boutigesle 24 et 25 decembre.

Seuls les patisseries a partager pourront étre pris en commande ces jours (a




Nos Pains et Spécialités Boulangeres

Pains a la farine de tradition Francaise type 55

radction - Baguette & la farine de tradition francaise type 55 et au levain
7mdc‘g/zawe - Tradition aux graines de lin jaune, millet, sésame et pavot bleu
Boale - Boule a la farine de tradition francaise et au levain

Hanée - Pain & la farine de tradition francaise et au levain, en forme de main
Rustigue - Pavé a la farine de tradition francaise et au levain

Pains a la farine blanche type 65

z’s’agaede - Pain a la farine blanche type 65
Flite - Pain a la farine blanche type 65
Fécellle - Pain a la farine blanche type 65

Pains Spéciaux

Blctenn - Farine de blé, farine de seigle, graines tournesol, lin, soja, sésame
Pavé d utan - Farine de meule, levain

Petit 5,&@«4&6 - Farine de petit épeautre, levain de blé

@am,/é&z - Farine de blé complet type 150 et farine de blé type 65

Céréates - Farine tradition et meule, lin, millet, sésame et pavot

7/ecx - Farine type 65, matiére grasse végétale, sucre, levure, noix

Seigle - Farine de seigle type 130 et farine de blé type 65  Vendredi & Samedi
7@'91«:4 - Farine de tradition Francaise type 55, levain, figue Vendredi & Samedi
Pain aue coneales natnes - Farine de seigle, de blé et graines

& Sacsons Tacsin, YNocx, Vocsette * Samedi et Dimanche

& Sacsons Cuncama, (ranbery, Hoisette Samedi et Dimanche

ecte 4 la coupe * - Farine de meule, levain - Dimanche
Fougase lardons 17 et 18 décembre

Fougasse Olives vertes
Fieelles Apéuoe Qhome tomates confetee 0% 11
Ficelles Apenoe (Choncze Pocmons 31 décembre

Spécialités Boulangéres
Pain au (Chocolat Blane Samedi et Dimanche

‘qae au ducre 10et 11
@wmég«e m,@m de ethocolat 17 et 18 décembre
Cogue des Roés - & partir du 17-decembre

* Possibilité de commander une miche ou un 4 Saisons de 3kg en semaine
48h a l'avance



